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BJY-E-PO 22

BJY-E-PO 42

User Manual
(Manual Pengguna)



INSTALLATION (PEMASANGAN)

- This equipment must be installed by qualified personnel.
  (Alat ini mesti dipasangkan oleh juruteknik yang bertauliah.)

- This equipment must be installed at a site which is well ventilated and shaded from direct sunlight.
  (Alat ini mesti dipasangkan di tempat dengan peredaran udara yang cukup dan tidak didedahkan kepada sinaran matahari
  secara langsung.) 

- Ensure that there is a clearance of at least 20 mm from a wall which must not be made of easily combustible material. 
  Do not place inflammable substances (e.g. petrol, thinner) beside this equipment. 
  (Pastikan alat ini dijarakkan sekurang-kurangnya 20 mm dari dinding yang tidak dibina dari bahan mudah bakar. 
  (Jangan letakkan bahan mudah bakar (seperti petrol, thinner) berhampiran dengan alat ini.)

- Connect the equipotential terminal to other electrical equipment nearby using  2.5mm² copper wire.When the preset time is
  reached, user will be alerted by the buzzer.
  (Sambungkan terminal samaupaya alat ini dengan alat elektrik lain yang berhampiran dengan menggunakan wayar kuprum
  2.5mm². Apabila masa yang ditetapkan telah sampai, pengguna akan disedarkan oleh bunyi isyarat.)

TECHNICAL SPECIFICATIONS (SPESIFIKASI TEKNIKAL)

CIRCUIT DIAGRAM (RAJAH LITAR)

WARNING (AMARAN)

- This equipment is enamel coated. Handle the food tray with care.
  (Alat ini dienap dengan bahan enamal. Berhati-hati apabila talam dikendalikan.)

- Lean your body away from the oven when opening the door to prevent scalding by steam.
  (Condongkan badan menjauhi dari ketuhar semasa pintu dibuka untuk mengelak daripada kelecuran oleh stim.)

OPERATION (OPERASI)

- Connect the plug to a wall socket.
  (Sambungkan palam kepada soket elektrik.)
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Model Power Source Power  Maximum Temperature Phase

BJY-E-PO22 & BJY-E-PO42

(Model) (Sumber Elektrik) (Kuasa) (Suhu Maksimum) (Fasa)

BJY-E-PO22 220 ~ 240V    50/60Hz 2.2KW 300˚C 1

BJY-E-PO42 220 ~ 240V    50/60Hz 4.2KW 300˚C 1



- Turn the thermostat knob and set the desired temperature according to the type of food to be baked. (Thermostat pilot light
   will light up.)
  (Putarkan pemulas termostat untuk menetapkan suhu yang dikehendaki mengikut jenis makanan yang dipanggang.) (Lampu
   pilot termostat akan menyala.)

- The temperature of the oven chamber will be kept constant by the thermostat.
  (Suhu dalam kebuk ketuhar akan dikekalkan oleh termostat.)

- Set the timer knob to the required duration of operation, if necessary.
  (Laraskan pengawalan masa untuk menetapkan jangkamasa operasi yang dikehendaki, jika perlu.)

- When the preset time is reached, user will be alerted by the buzzer.
  (Apabila jangkamasa yang dilaraskan itu tercapai, alat isyarat akan dibunyikan.)

CLEANING (PEMBERSIHAN)

- Unplug the oven from socket during cleaning.
  (Tanggalkan palam dari soket semasa alat ini dibersihkan.)

- Do not direct water jet onto the oven for cleaning.
  (Jangan pancutkan air ke atas alat ini untuk pembersihan.)

- Do not scrap off food debri from the enamel coated plate using sharp blades.
  (Jangan kikiskan sisa makanan dari permukaan enapan enamel dengan pisau yang tajam.)

MEMO (MEMO)

Please fill in the following at the purchasing time for future service reference.
(Sila isikan jadual yang berikut untuk rujukan perkhidmatan lepas jualan.)

(SM - Pizza Oven / REV 05 / 2025 / 12) 3

Contact Number (Nombor Telefon) :
Home (Rumah) :
Handphone (Telefon Bimbit) :

Comment (Komen) :

Address (Alamat) :

Model Number (Nombor Model) :

Purchasing Date (Tarikh Pembelian) :

Dealer's Name (Nama Pengedar) :

AnalogThermometer
(Termometer Analog)

Upper Thormostat
(Termostat Atas)

Timer Relay
(Geganti Kawalan Masa)

Lower Thermostat
(Termostat Bawah)

Heater Lamp
(Lampu Pemanasan)

Lamp Switch
(Suis Lampu)

Heater Lamp
(Lampu Pemanasan)



The manufacturer reserves the right to change in design, equipment and technical features at any time. Accordingly, no claims
based on data, illustration or descriptions in this operation manual will be admitted. English version is to be referred for any 
ambiguity.
(Pengilang berhak untuk membuat perubahan pada reka bentuk, peralatan dan ciri teknikal pada bila-bila masa. Oleh itu, 
 sebarang tuntutan berdasarkan data, ilustrasi atau penerangan dalam manual operasi ini tidak akan diterima. Versi Bahasa
 Inggeris hendaklah dirujuk sekiranya terdapat sebarang kekeliruan.)

This operation manual is for usage guideline. The technical data details and usage instructions are given with our best knowledge
of product and with good faith. It should not bind the sales agent or manufacturer to attendance in court or to appear in any
enquiry before any government or statutory bodies.
(Manual operasi ini adalah untuk panduan penggunaan. Butiran data teknikal dan arahan penggunaan diberikan berdasarkan 
 pengetahuan terbaik kami mengenai produk dan dengan niat yang baik. Ia tidak seharusnya mengikat ejen jualan atau pengilang 
 untuk hadir di mahkamah atau untuk tampil dalam sebarang siasatan di hadapan mana-mana badan kerajaan atau berkanun.
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